Radjursmiddag

Ugn - 225°

Tid - ca 1,5 timme fér Radjurssadel
Tid - ca 2 timmar fér baklar

Tina kottet

St

Krydda ganska rikligt runt om med salt, peppar

Vitlékssalt, paprikapulver
Lagg kottet i en I&8ngpanna

Gor iordning sky i langpannan att 6sa med, jag blandar vatten, 1 dI
rétt vin, grénsaksbuljongpulver, soya och smalt margarin
Strimla 16k och skar morotsslantar och ldagg runt kéttet i Iangpannan

Stall in i ugnen

Tillbehor

Forbered potatis, sallad, bréd och dukning

Fras svamp till sds 1

Hacka ca 12 katrinplommon fint till sds 2

Sila gronsaksréran ur langpannan, skyn fran pannan anvénds till de
bada sdserna och grénsaksréran laggs i en skal sa ldnge. Gar sedan
att varma i micro innan servering

Saser

Kantarells3s

Lagg de brynta kantarellerna i
en kastrull

Hall dver sky fran kottet

Gor bottenredning p& mjol
och gradde

Tillsatt mera gradde

Smaka av och krydda efter
behov, tillsatt garna lite citron
ocksa

Plommonsas

Lat de hackade plommonen
sjuda i kastrull med vatten
som técker i ca 30 min, fyll pa
med mera vatten om det
kokar bort.

Hall 6ver sky fran koéttet

Gor bottenredning pa mjol
och gradde

Tillsatt mera gradde

Smaka av och krydda efter
behov, tillsatt garna lite citron
ocksa

Servera garna med Hasselbaks potatis och med ett glas rétt vin!




