Cognac och kantarell Pasta med strimlat kott.

— 6 hg sjdmansbiff eller 16vbiff (ca: 4 personer)

— Pasta for 4 personer (valj den pasta ni tycker bast om)

— 1 burk Creme Fraiche Cognac & Kantarell smak (Miklo eller Arla kdket)
— Purjoldk

— Salt och peppar

Gor sa har

Borja med att koka upp vattnet for pastan och lagg sedan i den och lat den koka medan ni
haller pa med kottet.

Strimla kottet i mindre avlanga bitar och stek det 1att i en stekpanna med hdga sidor.
Fras purjoloken en aning tillsammans med kottet.

Nar kottet precis fatt en lattare brun farg haller ni i burken med den smaksatta creme
fraichen och ror om. Smaksatt med salt och peppar efter behov.

Lat det sta och smakoka i ca: 5 minuter sedan ar den klar.

Servera garna med farska gronsaker och da har ni fatt en god maltid tillagad pa en
minimal tid.



