Stuvade makaroner a la Borin.

Antal portioner: 4

Ingredienser

5 dl gammeldags makaroner
6 dl mjolk (3%)

4 msk vetemjol

3 msk smor

2 krm salt

2 krm vitpeppar

(2 krm riven muskot, endast vid behov, alla tycker inte om muskot)

500 g falukorv
1 msk smor

GoOr sa har:

1. Koka makaronerna.

2. Medans makaronerna kokar gor iordning stuvningen i en stdrre kastrull,
smalt smoéret och rér ner mjélet till en jamn och fin smet.

3. Hall i 2 dl mjélk at gdngen medans du rér om och se till att du inte far
nagra klumpar i stuvningen.

4. Krydda med salt och vitpeppar (och den rivha muskoten om man vill).

5. L3t allt smaputtra i 5 minuter pa 13g vdrme men rér om da och da s3 den
inte kokar fast i kastrullbotten.

6. Hall i dom kokta makaronerna.

7. SI& av plattan och smaka av stuvningen och tillsatt eventuellt mer
krydda vid behov.

8. Stek falukorven i cm tjocka skivor som du har gjort ett snitt i tills dom
boérjar fa en gyllenbrun/mérk stekfarg.

9. Servera med lite gronsaker som t.ex. sma tomater & paprika i skivor,
riven morot.

10. Gloém inte Ketchupen, garna en soét variant (gillas av barnen)

Smaklig maltid!



